JunirRezgept 2020
Rote - Linvserv
Rucolaw - SAUAL Mit gebratenem Ziegenkise

ttwas Olivendl, und 2 Tl frische
Rosmowinnadeln

2 Al Gewuisebridhe und
100 gr rote Linserv

rihli obel
1 Knoblauchzehe

2 EL Weisswein Essigr

3 EL Olivensd,

Salg; Pleffer und
einen Bund Rucolaw (cav. 50 gr.)

Ziegenkiise (3B. Halowni )

erhitzen

wnd die Rosmowinnadeln kuwrg
anbraten

In dew Tobf geben und bei
schwacher Hitze mindestens
10 Min. kechelw lasserv
InRinge schneiden

dagw pressesv

zw dew Linsen gebenv und alles gut
und Wftig duwrchmischen

Anbraten und dowiler drappieren

T Guete



